Menu de la Saint-Sylvestre

179.00€ HORS BOISSONS

——oggpe—

Mises en Bouche Festives de I’Albatros

Duo de Médaillons de Foie Gras de Canard Cuisiné Par Nos Soins,
au Naturel et au Confit de Canard,
Accompagné de leur Chutney de Mangue et Ananas de Cayenne

Noix de Saint Jacques Roéties a la Minute,
Créeme de Champagne
Et Purée de Panais a la Truffe Noir

Supréme de Pintade Francaise
Contisée au Beurre d’Herbes Fraiches, Jus au Citron Confit,
Chou Farci aux Marrons et Millefeuille de Pommes de Terre

Pavlova a la Noix de Coco, Clémentines de Corse,
Crémeux au Chocolat Noir 65%

En Supplément (19¢€) :
Brie de Meaux Truffé,
Mache a la Vinaigrette de Noix et Miel de Chavignon
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