
Les Mises en Bouches de l’Albatros
 

Entrées
Corolle de Noix de Saint Jacques Snackées,

Crème à l’Armoricaine
Et sa Fondue de Poireaux

Ou
Tataki de Veau

Cuit en Basse Température et sa Tonkatsu
 

Plats
Filet de Boeuf Poêlé,

Crème au Foie Gras Cuisinée par nos Soins,
Lunettes Al Tartufo Gratinés au Comté

Ou
Duo de Gambas et Saumon

Mariné aux Epices de Cajun, Crème Homardine
Et son Risotto aux Petits Légumes

 
Desserts

Coeur de Chocolat Noir 65% aux Fruits des Bois
Sur son Biscuit à la Pistache

Ou
Macaron de Notre Pâtissier

Façon Tarte Citron Meringuée

Mercredi 14 Février 2024
Ambiance Musicale  Romantique assurée

par notre clarinettiste et  guitariste
tout au long de votre diner.

Menu de la Saint-Valentin
69.00€

Hors Boissons


