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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Nos Entrées

Végétarien

Briochette d’Escargot Parfumé à l’Ail Noir et Beurre Persillé
Et son Mesclun de Jeunes Pousses
Snails Small Brioche Flavoured with Black Garlic and Parsley Butter,
Accompagnied by its Salad

16.90€

Terrine de Campagne Maison,
Confiture aux Quatres Fruits Rouges
Et Ses Toasts de Pain aux Fruits Confits
Our Farmhouse Terrine , Four Red Berries Jam 
and Candied Fruits  bread

15.90€

Effiloché de Saumon Fumé par nos Soins
Sur ses Oeufs Pochés Bio,
Crème légère au Champagne et ses Petits  Croutons 
Homemade Smoked Salmon, with Bio Poache Eggs 
Champagne Cream and bread crusts 

16.90€

Le Burger Veggie à l'Avocat et Galette Quinoa Façon Chili, 
Mesclun de Jeunes Pousses et Frites Fraiches
(Pain pavot et sésame, Cantal, Guacamole, Tomate, Salade)
Vegetarian Burger with Avocado and Quinoa with Chile Spices
Salad and Fries  

22.90€

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison

16.90€

Velouté de  Butternut, Queues d’Écrevisses
Et sa Chantilly au Safran
Butternut Veloute with Crayfish Tails and Saffron Chantilly Cream

16.90€

Terrine de Foie Gras de Canard élaborée par nos Soins 
et ses Pommes Caramélisées aux Eclats de Speculoos
Duck Foie Gras Terrine Homemade, Caramelized Apples 
and Speculoos Chips 

24.90€

Tempura Croquants de Choux-Fleurs aux Épices Douces
Et son Curry Makhani
Crunchy Cauliflowers Tempura with sweet Spices
And its Makhani Curry
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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Nos Viandes

Nos Poissons

Filet de Boeuf Poêlé aux 3 Poivres 
Et son Gratin Dauphinois d’Autrefois
Seared Beef Tenderloin with 3 Peppers
And its Traditionnal Gratin Dauphinois

28.90€

Magret de Canard Laqué au Miel de Savoie,
Accompagné de sa Purée de Patates Douces
Aux Herbes et Citron Vert 
Roasted Duck Breast Savoie Honey Laquered, 
And Sweet Potatoes Puree with Herbs and Lime

25.90€

Cocotte de Rognon de Veau aux Shitakés
Et son Écrasé de Pommes  de Terre, Monté au Beurre
Casserole of Veal Kidney with Shitakes and Mashed  Potatoes 

23.90€

Gourmandise de Volaille au Cheddar
Et sa Crème Façon Suprême
Accompagnée de Son Risotto aux Cranberries et Abricots
Poultry “Gourmandise” with Cheddar Cheese and Supreme
Sauce, Creamy Risotto with Cranberries and Apricot

22.90€

Pavé de Saumon Snacké sur la Plancha 
Et sa Hollandaise Maison au Wakame
Accompagné de son Riz Rouge de Camargue
Snacked Salmon On the Plancha
Hollandaise Sauce with Wakame, and Red Rice from Camargue

23.90€

Nage de lotte  à l’Homardine au Basilic Thaï
Et ses  Petits Légumes du Moment
Cod  in a Cereals Crust Cooked with Tomatoes and Olives
Range of beans

25.90€

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison
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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Nos Salades

Côté Brasserie

Salade Automnale aux Copeaux de Comté et Jambon de Pays
Figues Fraiches et Cerneaux de Noix  
Autumn Salad with Comté cheese Shavings, Raw Ham, Fresh Figs 
and Wallnut Kernel 19.90€

Salade César de l'Albatros 
Et ses Blancs de Volaille en Croûte de Céréales 
Our Caesar Salad with Poultry with Cereals Croute 

18.90€

Omelette d'Oeufs Fermiers Élevés en Plein Air,
Mesclun de Jeunes Pousses et Frites
(Fines Herbes, Fromages, Jambon, Champignons)
Free-Range Eggs Omelette with Salad and French Fries
(Herbs, Cheese, Ham, Mushrooms)

16.90€

Notre Steak Tartare :
Le Classique (préparé ou non préparé)

Our Tartar Steak :
Classic (prepared or not)

21.90€

Poêlée de Pâtes du Moment et Suggestion du Chef
Moment Pan-Fried Pasta and Chef's
Suggestion

18.90€

Le Burger Savoyard de l’Albatros au Reblochon de Savoie
Et sa Poitrine de Porc Fumée au Bois de Hêtre,
Mesclun de Jeunes Pousses et Frites Fraîches
Our “Savoyard” Burger with Reblochon Cheese and Beechwood -smoked
Pork Belly, Young Shhots salad and Fresh French Fries

22.90€

Salade de Saumon Fumé par nos Soins, Crevettes Cocktail
Et sa Fraîcheur d'Avocats aux Agrumes
Homemade Smocked Salmon and Shrimp Salad Cocktail Sauce
With Fresh Avocado and Citrus Fruits

21.90€

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison
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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Fromages

Nos Desserts

Assortiment de Fromages Affinés et AOP
Rocamadour Fermier, Maroilles, Camembert au Lait
Cru, Accompagné de Raisin Frais et Sec,
Confiture de Figues et Pain aux Fruits Confits
Refined and PDO Cheese Assortment
Rocamadour, Raw Milk Camembert, Maroilles with Fresh and
Dried Grapes, Fig Jam and Candied Fruit Bread

13.90€

Notre Tarte Tatin à l’Ananas, Caramel au Beurre Salé 
et sa Boule de Glace Vanille Bourbon
Our Pineapple Tarte Tatin with Salted Butter Caramel 
and Vanilla Ice Cream

Le Moka Praliné et Chocolat de notre Patissier
Sur son lit de Crème Anglaise
Our Chocolate and Praline Moka with Custard

Sabayon de Fruits de Saison Gratiné
Et sa Tuile Craquante à la Cardamome
Season Fruits Sabayon Gratined and its Cardamom Crunchy Tile

Déclinaison de Desserts sous forme de Café Gourmand
Assorted Desserts with Coffee

11.00€

Coupe de Glace 2 Boules / 3 Boules
Ice Cream Cup : 2 Scoops / 3 Scoops

6.90€ / 9.90€

Parfums de Glace :
Café, Chocolat Noir, Fraise, Vanille, Noix de Coco, Menthe, Pistache, Caramel
Fleur de Sel, Tentation Meringuée Vanille Framboise, Spéculoos
Coffee, Dark Chocolate, Strawberry, Vanilla, Coconut, Mint, Pistachio,
Caramel Salt Flower, Vanilla and Raspberries Meringue, Speculoos

Parfums de Sorbet :
Cassis, Framboise, Cerise, Pomme, Ananas, Citron Jaune, Poire, Fruits de la
Passion
Blackcurrant, Raspberry, Cherry, Apple, Pineapple, Lemon, Pear, Passion Fruits

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison

10.50€

10.50€

10.50€

10.50€

La Tartelette Meringué Destructurée
Crémeux Citron Vert Façon Mojito
Et Brisures de Sablé Breton Fait Maison
Unstructured Meringue Tartlet and its Lime Cream like Mojito
And Breton Palet Chunks
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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Fromages

Nos Desserts

Assortiment de Fromages Affinés et AOP
Rocamadour Fermier, Maroilles, Camembert au Lait
Cru, Accompagné de Raisin Frais et Sec,
Confiture de Figues et Pain aux Fruits Confits
Refined and PDO Cheese Assortment
Rocamadour, Raw Milk Camembert, Maroilles with Fresh and
Dried Grapes, Fig Jam and Candied Fruit Bread

13.90€

Crème aux Oeufs façon Grand-Mère
Et son Caramel Beurre Salé,
Tuile Craquante aux Amandes Effilées
Eggs Cream with Salted Butter Caramel, Crunchy Tile
With Almonds

Le Moka Praliné et Chocolat de notre Patissier
Sur son lit de Crème Anglaise
Our Chocolate and Praline Moka with Custard

Sabayon de Fruits de Saison Gratiné
Et sa Tuile Craquante aux Amandes Effilées
Season Fruits Sabayon Gratined and its Almonds Crunchy Tile

Déclinaison de Desserts sous forme de Café Gourmand
Assorted Desserts with Coffee

11.00€

Coupe de Glace 2 Boules / 3 Boules
Ice Cream Cup : 2 Scoops / 3 Scoops

6.90€ / 9.90€

Parfums de Glace :
Café, Chocolat Noir, Fraise, Vanille, Noix de Coco, Menthe, Pistache, Caramel
Fleur de Sel, Tentation Meringuée Vanille Framboise, Spéculoos
Coffee, Dark Chocolate, Strawberry, Vanilla, Coconut, Mint, Pistachio,
Caramel Salt Flower, Vanilla and Raspberries Meringue, Speculoos

Parfums de Sorbet :
Cassis, Framboise, Cerise, Pomme, Ananas, Citron Jaune, Poire, Fruits de la
Passion
Blackcurrant, Raspberry, Cherry, Apple, Pineapple, Lemon, Pear, Passion Fruits

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison

Notre Tarte Tatin à l’Ananas, Caramel au Beurre Salé
Et sa Boule de Glace Vanille Bourbon
Our Pineapple Tarte Tatin with Salted Butter Caramel
and Vanilla Ice Cream

10.50€

10.50€

10.50€

10.50€
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La Liste des allergènes est disponible sur demande.

Plats

Accompagnements

Desserts

16
.9

0€
Nuggets de Poulet

Chicken Nuggets

Ju
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ue
 12

 a
ns

Ou
Steak Haché Frais
Fresh Chopped Steak

Ou
Jambon Blanc

Ham

Ou
Escalope de Saumon Frais

Salmon Cutlet

Ou
Escalope de Volaille

Poultry Cutlet

Frites
French Fries

Ou
Pâtes
Pasta

Ou
Légumes

Vegetables

Coupe de Glace 2 Boules
Ice Cream Cup 2 Scoops

Ou

Dessert au Choix
(Menu ou à la Carte)

*hors café gourmand 
Choice of Dessert

*except assorted desserts with coffe

L'ensemble de nos plats sont élaborés maison


