o8 Entnées

Velouté de Butternut, Queues d’Ecrevisses 16.90¢,
Et sa Chantilly au Safran .

Terrine de Foie Gras de Canard ¢élaborée par nos Soins 24 .90€
et ses Pommes Caramélisées aux Eclats de Speculoos

Briochette d’Escargot Parfumé a I’Ail Noir et Beurre Persille 16.90€
Et son Mesclun de Jeunes Pousses

Terrine de Campagne Maison,
Confiture aux Quatres Fruits Rouges 15.90€
Et Ses Toasts de Pain aux Fruits Confits

§ Effiloché de Saumon Fumé par nos Soins

Sur ses Oeufs Pochés Bio, 16.90€
Creme légére au Champagne et ses Petits Croutons

Wx /f ;

Le Burger Veggie a I'Avocat et Galette Quinoa Facon Chili,
Mesclun de Jeunes Pousses et Frites Fraiches 22.90€
(Pain pavot et sésame, Cantal, Guacamole, Tomate, Salade)

Tempura Croquants de Choux-Fleurs aux Epices Douces
Et son Curry Makhani 16.90€
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a8 Uiandes

Filet de Boeuf Poélé aux 3 Poivres
Et son Gratin Dauphinois d’Autrefois 28.90€

Magret de Canard Laqué au Miel de Savoie,
Accompagné de sa Purée de Patates Douces
Aux Herbes et Citron Vert 2590€

Cocotte de Rognon de Veau aux Shitakés

é Et son Ecrasé de Pommes de Terre, Monté au Beurre 23.90€

Gourmandise de Volaille au Cheddar
Et sa Créme Facon Supréme 22.90€
Accompagnée de Son Risotto aux Cranberries et Abricots

o8 Paissons

Pavé de Saumon Snacké sur la Plancha
Et sa Hollandaise Maison au Wakame
Accompagné de son Riz Rouge de Camargue 2390€

Nage de lotte a "Homardine au Basilic Thai
Et ses Petits Légumes du Moment 2590€,
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7los Salades

Salade Automnale aux Copeaux de Comté et Jambon de Pays
Figues Fraiches et Cerneaux de Noix

19.90€

Salade César de I'Albatros
Et ses Blancs de Volaille en Crotite de Céréales 18.90€,

Salade de Saumon Fumé par nos Soins, Crevettes Cocktail
Et sa Fraicheur d'Avocats aux Agrumes 2190€

Cite Brasdsenie

Omelette d'Oeufs Fermiers Elevés en Plein Air,
§ Mesclun de Jeunes Pousses et Frites 16.90€

(Fines Herbes, Fromages, Jambon, Champignons)

Notre Steak Tartare :
* Le Classique (préparé ou non prépare) 2190€

Poélée de Pates du Moment et Suggestion du Chef 18.90€

Le Burger Savoyard de I’Albatros au Reblochon de Savoie
Et sa Poitrine de Porc Fumée au Bois de Hétre,
Mesclun de Jeunes Pousses et Frites Fraiches 22.90€
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Fhomages

Assortiment de Fromages Affinés et AOP

Rocamadour Fermier, Maroilles, Camembert au Lait

Cru, Accompagné de Raisin Frais et Sec, 13.90€,
Confiture de Figues et Pain aux Fruits Confits

o8 Dessents

La Tartelette Meringué Destructurée
Crémeux Citron Vert Facon Mojito 10.50€
Et Brisures de Sablé Breton Fait Maison
Notre Tarte Tatin a ’Ananas, Caramel au Beurre Salé
et sa Boule de Glace Vanille Bourbon 10.50€,
Le Moka Praliné et Chocolat de notre Patissier
Sur son lit de Créeme Anglaise 10.50€
Sabayon de Fruits de Saison Gratiné

R Et sa Tuile Craquante a la Cardamome 10.50€
Déclinaison de Desserts sous forme de Café Gourmand 11.00€
Coupe de Glace 2 Boules / 3 Boules 6.90€ / 9.90€

Parfums de Glace :
Café, Chocolat Noir, Fraise, Vanille, Noix de Coco, Menthe, Pistache, Caramel
Fleur de Sel, Tentation Meringuée Vanille Framboise, Spéculoos

Parfums de Sorbet :
Cassis, Framboise, Cerise, Pomme, Ananas, Citron Jaune, Poire, Fruits de la
Passion
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Fhomages

Assortiment de Fromages Affinés et AOP

Rocamadour Fermier, Maroilles, Camembert au Lait

Cru, Accompagné de Raisin Frais et Sec, 13.90€,
Confiture de Figues et Pain aux Fruits Confits

o8 Dessents

Créme aux Oeufs facon Grand-Mere
Et son Caramel Beurre Salé, 10.50€
Tuile Craquante aux Amandes Effilées

Notre Tarte Tatin a ’Ananas, Caramel au Beurre Salé 10,502,
Et sa Boule de Glace Vanille Bourbon :

§ Le Moka Praliné et Chocolat de notre Patissier

Sur son lit de Creme Anglaise 10.50€
Sabayon de Fruits de Saison Gratiné

Et sa Tuile Craquante aux Amandes Effilées 10.50€
Déclinaison de Desserts sous forme de Café Gourmand 11.00€
Coupe de Glace 2 Boules / 3 Boules 6.90€. / 9.90€

Parfums de Glace :
Café, Chocolat Noir, Fraise, Vanille, Noix de Coco, Menthe, Pistache, Caramel
Fleur de Sel, Tentation Meringuée Vanille Framboise, Spéculoos

Parfums de Sorbet :
Cassis, Framboise, Cerise, Pomme, Ananas, Citron Jaune, Poire, Fruits de la
Passion
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Plats

Nuggets de Poulet

Ou
Steak Haché Frais

Ou
Jambon Blanc

Ou
Escalope de Saumon Frais

Ou
Escalope de Volaille

g
o
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Ou
Pates

Ou
Légumes

Dessdents

Coupe de Glace 2 Boules

Ou

Dessert au Choix
(Menu ou a la Carte)
*hors café gourmand

L'Atbatros
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